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Si’ proprio nu baccalà!

° La degustazione deve essere per l'intero tavolo ° Coperto e bevande non compresi

C A R PA C C I O  D I   B A C C A L À  C O N   M I S T I C A N Z A  (A) (5-13) €  2 5 , 0 0

C A R PA C C I O  D I   B A C C A L À  I N   S A L S A  P O N Z U  (A) (5-6-7-9-13) €  2 5 , 0 0

TA R TA R E  D I   B A C C A L À  (A) (5) €  2 5 , 0 0

C E V I C H E  V E S U V I A N O  (A) (5-13) baccalà marinato, leche de tigre ai pomodorini, papaccelle,
rucola

€  2 5 , 0 0

A L I C I  D E L   M A R  C A N TA B R I C O  (3-5-9-13) alici sott'olio con burro e crostini, olive e papaccelle €  3 5 , 0 0

I L   G A D U S  A F F U M I C ATO  (3-5-9) alle origini del baccalà, il merluzzo artico affumicato servito
con crostini, burro, papaccelle e olive

€  4 0 , 0 0

I L   PA N A R O  D I   B A C C A L A R I A  (A) (2-3-5-9-14) polpette e panzarotti di baccalà, frutta secca €  2 0 , 0 0

B A C C A L À  F R I T TO  (5-9) €  2 5 , 0 0

G R A N  F R I T TO  D I   B A C C A L À  (5-9-11-14) infarinato e fritto, pastellato, cotoletta di baccalà
e maionese della casa (tradizionale e all'aglio)

€  2 7 , 0 0

F R I T TO  M I S TO  (4-5-9) alici, baccalà e calamari* €  3 5 , 0 0

Chef fai tu, non esagerare°
D E G U S TA Z I O N E  D I   5  P O R TAT E  A   S C E LTA
D E L L O   C H E F
A ognuno il proprio piatto

€  6 0 ,0 0  A   P E R S O N A °

Chef fai tu, tranquillo°
D E G U S TA Z I O N E  D I   7  P O R TAT E  A   S C E LTA
D E L L O   C H E F
A ognuno il proprio piatto

€  7 0 ,0 0  A   P E R S O N A °

In lingua napoletana il M U S S I L L O  è il filetto del baccalà,
mentre il C O R O N E L L O  è il filetto dello stoccafisso.

Antipasti e crudi

I fritti

(1-14) allergeni presenti (tabella in ultima pagina) (A) * (C) note di acquisto e conservazione delle materie prime (ultima pagina)

Presenza di aglio e di pepe in quasi tutte le preparazioni
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Z U P PA  D I   FA G I O L I ,  S C A R O L E  E   S TO C C A F I S S O  (5-12-13) €  2 2 , 0 0

Z U P PA  D I   L E N T I C C H I E  E   B A C C A L À  (5-12-13) €  2 2 , 0 0

Z U P PA  D I   P O R R O ,  PATAT E ,  V E R Z A  E   B A C C A L À  (3-5-12-13) €  2 2 , 0 0

M U N N E Z Z A G L I A  (3-5-9) pasta e patate e provola, baccalà, guanciale €  2 0 , 0 0

L O   S C A R PA R I E L L O  D E L   D O G E  (3-5-9) paccheri, pomodori, peperoncino, pecorino
e mantecato di baccalà

€  2 0 , 0 0

PAS TA ,  C AV O L F I O R E  E   B A C C A L À  (3-5-9) cavolfiore arrosto, cavolfiore saltato al burro €  2 0 , 0 0

PAS TA ,  C E C I  E   B A C C A L À  (5-9-12) crema di ceci, ceci croccanti €  2 0 , 0 0

S PA G H E T TO N I  A I   P O M O D O R I  E   B A C C A L À  (5-9) con differenti varietà di pomodori, come
l'orto dispone

€  2 2 , 0 0

TO N N A R E L L I  C A C I O ,  P E P E  E   B A C C A L À  A G L I   A G R U M I  (3-5-9-14) la nostra pasta fresca €  2 2 , 0 0

T U B E T T I  A L L A   N E R A N O  (2-3-5-9-14) zucchine, fonduta di provolone, olio al basilico
e chicche fritte di baccalà

€  2 2 , 0 0

L I N G U I N E  L U N A  R O S S A  (5-9) aglio, olio, peperoncino, peperone crusco e baccalà
con chips di aglio fritte e crostini di pane

€  2 2 , 0 0

PA P PA R D E L L E  D E L   B O S C O  A L   TA R T U F O  (5-9-13-14) pasta fresca, baccalà, funghi
porcini*, tartufo

€  2 4 , 0 0

R I S O T TO ,  V E R Z A  E   B A C C A L À  (3-5) verza arrosto, verza saltata al burro €  2 2 , 0 0

Zuppe

Pasta e riso

(1-14) allergeni presenti (tabella in ultima pagina) (A) * (C) note di acquisto e conservazione delle materie prime (ultima pagina)

Presenza di aglio e di pepe in quasi tutte le preparazioni
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 (5-9) fritto e poi al forno con pomodori, olive e capperi €  2 5 , 0 0

B A C C A L À  A L L A   S C A P E C E  (5-9-13) baccalà alla brace su vellutata di zucchine, chips
di zucchine e olio aromatico alla scapece

€  2 7 , 0 0

PA R M I G I A N A  D I   M E L A N Z A N E  E   B A C C A L À  (A) (3-5-9-14) €  2 2 , 0 0

B A C C A L À  M I E L E  E   N O C I  (2-3-5) mussillo in umido con fonduta di gorgonzola €  2 5 , 0 0

M U S S I L L O  A L L A   S I C I L I A N A  (5) con pomodori, olive e capperi €  2 5 , 0 0

M U S S I L L O  C O N   PATAT E  E   P O M O D O R I N I  (5) €  2 5 , 0 0

S TO C C O  A L L A   N A P O L E TA N A  (5) stoccafisso con patate e pomodorini €  2 5 , 0 0

S TO C C A F I S S O  A L L A   L I V O R N E S E  (5) con pomodori, olive e capperi €  2 5 , 0 0

C O R O N E L L O  TO N N É  (5-14) coronello lesso su misticanza, salsa tonnata e capperi €  2 5 , 0 0

A B C :  A L L O R O ,  B A C C A L À  E   C E C I  (5-12) baccalà in umido su vellutata di ceci, ceci
croccanti e olio all'alloro

€  2 5 , 0 0

I M P E PATA  D I   B A C C A L À  (3-4-5) crema di patate al sapore di cozze, baccalà, cozze
e limone (secondo disponibilità)

€  2 5 , 0 0

B A C C A L À  A   S PAS S O  N E L   B O S C O  (5-13) baccalà arrosto, vellutata di porcini*, porcini*
saltati e tartufo

€  2 7 , 0 0

R AT TA C AS A  (3-5-13) baccalà con fonduta di Grana Padano e tartufo nero €  2 7 , 0 0

I classici
B A C C A L À  A L L A   N A P O L E TA N A

In questo locale si serve il vero “Baccalà alla napoletana”
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B A C C A L À  A R R O S TO  (5) con misticanza €  2 5 , 0 0

B A C C A L À  A L L A   M O N A C H I N A  (2-5) filetto di baccalà arrosto con scarole saltate, uva
passa, olive nere e pinoli

€  2 7 , 0 0

B A C C A L À  L U C A R I È  (5) filetto di baccalà arrosto e friarielli napoletani €  2 7 , 0 0

M U S S I L L O  F R E D D O  A L L ' I N S A L ATA  (5) €  2 5 , 0 0

C O R O N E L L O  A L L ' I N S A L ATA  (5) €  2 5 , 0 0

C O R O N E L L O  A R R O S TO  (5) con misticanza €  2 5 , 0 0

U N   C O R O N E L L O  C O N   L E   PATAT E  (3-5) coronello arrosto, rosmarino, crema parmentier
e patate chips*

€  2 7 , 0 0

B A C C A L À  D E L L A   D E V O Z I O N E  (5-12-13) filetto di baccalà arrosto, con il suo rinforzo
di cavolfiore, crema di cavolfiore, giardiniera fatta in casa e acciughe

€  2 7 , 0 0

C O R O N E L L O  C R U S C O  C O N   FA G I O L I  E   S C A R O L E  (5) coronello arrosto, fagioli, peperone
crusco e variazione di scarola, ripassata e all'insalata

€  2 7 , 0 0

A R R O S TO  D I   M A R E  X L  (4-5-8) baccalà, calamaro*, polpo* e gamberone* €  4 5 , 0 0

K E  B A C C A L À  (3-5-9) il nostro street food… il kebab di baccalà €  2 0 , 0 0

B A C C A L À  K A R A A G E  (5-6-7-9-11-13) baccalà fritto in salsa agrodolce, wakame, alga nori
e sesamo

€  2 5 , 0 0

F O G L I A  A R R O S T I TA  (2-3-5-13) verdurine, frutta secca, baccalà arrosto, scaglie di Grana
Padano e aceto balsamico

€  2 5 , 0 0

I C E L A N D  S A L A D  (2-5) insalata, baccalà affumicato, verdurine, pomodori, piselli e frutta
secca

€  2 5 , 0 0

A&B... L'arrosto e il bollito

Baccalà vagabondo

Wellness salad baccalà

(1-14) allergeni presenti (tabella in ultima pagina) (A) * (C) note di acquisto e conservazione delle materie prime (ultima pagina)

Presenza di aglio e di pepe in quasi tutte le preparazioni
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Osteria di Porto
… N O N  S O L O  B A C C A L À .  O V V E R O  L A   C U C I N A  D E L   P O R T O

I M P E PATA  D I   C O Z Z E  (4-9) (secondo disponibilità) €  1 8 , 0 0

P O L P O *  A L L ' I N S A L ATA  (4-12) €  2 2 , 0 0

C R U D O  D I   G A M B E R I *  D I   S I C I L I A  (8) 5 pezzi €  4 0 , 0 0

A L I C I  D E L   M A R  C A N TA B R I C O  (3-5-9-13) alici sott'olio con burro e crostini, olive e papaccelle €  3 5 , 0 0

I L   G A D U S  A F F U M I C ATO  (3-5-9) alle origini del baccalà, il merluzzo artico affumicato servito
con crostini, burro, papaccelle e olive

€  4 0 , 0 0

A L I C I  F R I T T E *  (5-9) €  1 8 , 0 0

C A L A M A R O *  F R I T TO  (4-9) €  2 5 , 0 0

PAS TA  E   C AV O L O  (9) tubetti alla crema di cavolo €  1 6 , 0 0

S PA G H E T TO N I  A I   4  P O M O D O R I  (9) €  1 6 , 0 0

TO N N A R E L L I  C A C I O  E   P E P E  A G L I   A G R U M I  (3-9-14) €  1 8 , 0 0

T U B E T T I  A L L A   N E R A N O  (2-3-9-14) zucchine, fonduta di provolone, olio al basilico €  1 6 , 0 0

M U N N E Z Z A G L I A  (3-9) pasta e patate e provola, guanciale €  1 6 , 0 0

S PA G H E T T I  C O N   C O Z Z E  (4-9) €  1 8 , 0 0

L I N G U I N E  A L L A   P E P P I N I E L L O  (8-9) con gamberi* di Sicilia €  2 5 , 0 0

L O   S C A R PA R I E L L O  C L AS S I C O  (3-9) paccheri, pomodori, peperoncino, pecorino €  1 6 , 0 0

PAS TA  E   C E C I  (9-12) crema di ceci, ceci croccanti €  1 6 , 0 0

L I N G U I N E  L U N A  R O S S A  (9) aglio, olio, peperoncino, peperone crusco con chips di aglio fritte
e crostini di pane

€  1 6 , 0 0

R I S O T TO  C O N   V E R Z A  (3-12-13) riso, verza, verza saltata al burro, formaggio €  1 8 , 0 0

PA P PA R D E L L E  D E L   B O S C O  (9-13-14) pasta fresca, funghi porcini*, tartufo €  1 8 , 0 0

Antipasti e crudi

I fritti

Pasta e riso

G E N O V E S E  D E L L A   T R A D I Z I O N E  (3-9-12-13) ragù classico di genovese a base di cipolle dorate
e corazza di manzo

€  1 8 , 0 0

R A G Ù  C L AS S I C O  (3-9-12-13) ragù classico napoletano con muscolo di manzo €  1 8 , 0 0

(1-14) allergeni presenti (tabella in ultima pagina) (A) * (C) note di acquisto e conservazione delle materie prime (ultima pagina)

Presenza di aglio e di pepe in quasi tutte le preparazioni
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Z U P PA  D I   FA G I O L I  E   S C A R O L E  (12-13) €  1 6 , 0 0

Z U P PA  D I   L E N T I C C H I E  (12-13) €  1 6 , 0 0

Z U P PA  D I   P O R R O ,  PATAT E  E   V E R Z A  (3-12-13) €  1 6 , 0 0

A R R O S TO  D I   M A N Z O  C O N   V E R D U R E  (A) (3) con crema parmentier e verdure di stagione €  2 5 , 0 0

C A L A M A R O *  A R R O S TO  (4) con misticanza €  2 5 , 0 0

P O L P O *  A R R O S TO  (2-3-4) crema di patate, pesto di basilico e pomodori €  2 5 , 0 0

G A M B E R I *  D I   S I C I L I A  A L L A   P I AS T R A  (8) 5 pezzi €  4 0 , 0 0

A R R O S TO  D I   M A R E  (4-8) calamaro*, polpo* e gamberone* €  4 0 , 0 0

O C TO P U S  S A L A D  (4) insalata, polpo* arrosto, verdurine, pomodoro, patate lesse e olive €  2 2 , 0 0

T U N A  S A L A D  (2-5) insalata, tonno sott'olio, pomodoro, mais, verdurine e frutta secca €  2 2 , 0 0

V E R D U R E  G R I G L I AT E  (secondo disponibilità di stagione) €  8 , 0 0

S C A R O L E  A L L A   M O N A C H I N A  /  F R I A R I E L L I  /  PATAT E  L E S S E €  8 , 0 0

I N S A L AT I N A  D I   R I N F O R Z O  (2-5-12-13) cavolfiore, giardiniera fatta in casa, scarola riccia, alici,
olive, papaccelle

€  1 0 , 0 0

D O L C I  D E L   G I O R N O  (1-2-3-9-13-14) secondo disponibilità. Troverai solitamente: babà, pastiera,
sette veli al cioccolato, pasta di mandorle e amarena, delizia al limone

€  8 , 0 0

C O P E R TO €  3 , 0 0

Zuppe

A&B... L'arrosto e il bollito

Wellness salad

Contorni · La verdura come l'orto dispone

Prima di andare via

(1-14) allergeni presenti (tabella in ultima pagina) (A) * (C) note di acquisto e conservazione delle materie prime (ultima pagina)

Presenza di aglio e di pepe in quasi tutte le preparazioni
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IL BACCALÀ

IL SEDILE DI PORTO

TABELLA DEGLI ALLERGENI

>>note di acquisto/conservazione delle materie prime
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